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A QUINTESSENCE Pálinka- és Párlatversenyre 264 nevezőtől összesen 1318 nevezett pálinka és párlat érkezett 
Magyarország, Románia, Ukrajna, Szlovákia, Lengyelország, Németország, Törökország és Kína területéről.

A versenyben résztvevő személyek és cégek: 1 Csepp Pálinka Kft ., Aciu Vasile, Agárdi Pálinkafőzde Kft ., 
Ágoston Melinda Hilda, Alexander Pálinkaház Kft ., Antal Sándor – Meizner Enikő, Aradi Péter – Márton 
András, Aranyablak Kft . (Palotás Pálinkaház), Ari András, Árpád és Vadász pálinka, Árvai Zoltán, Babarczi 
Zsuzsanna, Balogh István – Becker István, Balogh Krisztián, Bánki Donát Szilárd, Baráth Péter – Ujvári Balázs, 
Barta Gábor, Bartha Sándor, Bata Ferenc, Benczkó Csaba, Bencs Lajos, Bene Imre – Kovács Tamás, Bene 
Tamás, Béres László, Berzi József – Bukovenszki József, Bodnár Ferenc, Bodnár Tamás, Bognár József – Árvai 
Sándor – Rajkóné Székely Terézia, Bolyhos és Fia Bt., Bottó Zoltán Mihály – Bondár Mihály, Braskó Brigitta – 
Bodnár Zsolt, Braskó Sándor, Brezovszki Ferenc, Buczkó Barnabás – Garamvölgyi Beatrix, Buri Miklós, Bus 
István, Buzás Luca, Bükkaranyosi Pálinka Kft ., Bürge Zsolt Gábor, Cz 2004 Bt., Czeglédi Zsolt, Czetis Ház 
Kft ., Csáky István – Kovács Judit, Csala Tibor, Császár József, Csatári Gabriella, Cseke Zsolt, Cseke Zsolt – 
Cseke János, Cseke Zsolt – Salamon Róbert, Cseke Zsolt – Szabó Zoltán, Csurgó Gábor, Dankó Géza, Demecs 
István, Dobi Sándor, Dohos László – Dohos Júlia, Dombovits Péter, Dovicsin Erika, Dr. Gyenesei István – 
Kaszás Hajnalka, Dr. Kerék Dániel, Dr. Keresztes Miklós, Dr. Lajer Sándor, Dúl Udó Endre, Erős és Társai Bt., 
Farkas Anita, Fél Attila – Méri János, Fenyőfalvi Zoltán, Ferencz Noémi, Fidrus Bertalan, Fóris Zsolt, Freg 
János – Lakatos Tibor, Fülöp Tamás, Fűzi Rudolf, Gál István – Takács József, Gál János Dániel, Galambvári 
Tibor Sándor, Galántai János, Galovics Árpád, Garas Tibor, Gazdag Attila, Gévai Ferenc – Kovács Judit, 
Gőhr Katalin, Gőhr Katalin – Gőhr Károly, Göldner 
Emil, Gradiens Termékfejlesztő Kft ., Grzyb Marek, 
Gyenge Gyula, Györgyövics Károly, Gyulai Pálinka 
Manufaktúra Kft ., Gyümülcspárlat Bt. (Tuzsér), Haász 
József – Mach Gábor József, Halinka Péter – Polgár 
András, Hámori Miklós, Hamvas Attila, Haraszin 
Csaba, Hegedűs Csaba, Hegyaljai Péter, Hegyaljai 
Péter – Hegyaljai Szabolcs, Higem-Ker Kft ., Holló 
László, Ignácz Jánosné – Ignácz Tibor, Ignácz Tibor, 
Illés Bence, Illés László, Interwald Török és Társa, 
Jónyer Gergely – Jónyer András, Juhász Anna, Juhász 
Géza, Kalotai László, Karajz Ottó György, Kerék Tibor, Kis Balázs, Kis Tamás, Kiss László, Kiss Tibor, Kocsis 
Zsolt, Kókány Tamás, Kollár Tamás, Kónya András, Koppányi Tamás – Kovács Judit, Kosiczki Árpád, Kovács 
Gábor, Kovács Győző (Sáránd), Kovács Győző (Tokodaltáró), Kovács István – Herkely Károly, Kovács Judit, 
Kovács Tibor, Kovács Zoltán, Kövesiné Homolya Judit, Krasnyánszki Krisztián, Kurmai Gábor – Hercsig Dénes 
László, Kurmai Gábor – Nyilasi Béla – Szarka Norbert, Kurta Mihály, Lakatos Tibor, Lakatos Tibor – Lakatos 
Miklós, Lakatos Tibor – Lakatos Miklósné, Lakatos Tibor – Lakatosné Halmai Tímea, Lakatos Tibor – Szepesi 
György, Lapsánszky Viktor, Lehner Sándor, Lengyel Gábor, Lengyel István, Ligeti András, Lippai Dénes, 
Lukács Pál, Lunczer Pálinkaház Kft ., Machlik Miklós, Madarasi Dániel, Madarász Péter, Mariann Özuyguntas, 
Marosi Sándor, Márton Jánosné, Márton Pálinkafőzde, Máté Béla, Máté László, Máthé Gábor – Nyilasi Béla, 
Mecsei József, Medicina Hungariqum Kft ., Mitró Judit, Molnár Csaba, Molnár János, Molnár Márk, Muthné 
József, Müller Gábor, Nagy Norbert – Német János, Nagy Attiláné, Nagy László – Nagy Norbert, Nagy Tamás, 
Nyilasi Béla, Ongai Kulturális Egyesület, Ormai Zoltán – Kovács Judit, Osváth István, Óvári Barna, Pach 
Gábor, Pál Sándor, Palásti Lajos, Pap János, Papp János, Papp Viktor, Pataki Attila, Páva Péter – Páva Márk, 
Pavlicsek Csaba, Peter Jablonkay, Péter Lajos, Petrócziné Kovács Klára (Kovács Judit), Pintér Lajos, Pljesovszki 
Tibor, Pócsi Géza, Priegl Roland – Szőke Bálint, Pucsok Sándor, Rácz Attila, Rácz és Rácz Pálinkamanufaktúra 
Kft ., Ragó Róbert, Rapcsák Attila, Rátesy Tamás, Réti-Tours Kft . (Réti Pálinkaház), Revóczi Kálmánné, Rotin 
Badacin SRL, Ruszkay Pálinka Manufaktúra Kft ., Sáppusztai Pálinkafőzde, Sárosi Jánosné – Urszin László, 
Sásréti Birtok Szabadics Attila, SC Fito-Bau SRL, Sc Potio Nobilis Srl, Sebő Roland – Sebő-Kovács Anikó 
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Mariann, Sebők László, Sembery György, Simon Attila, Skuba István, Sóvári Károly, Spirits-68 Kft . (Nobilis 
Pálinka), Sreiner Andrea, Stvorecz Viktor, Szabados Imre, Szabó András, Szabó Csaba, Szabó Krisztián – 
Karaszi Éva, Szakáczki-Ujházi Rita, Szalai Gyula, Szarka Ignác, Szász István, Szeghő Zsolt, Székely László, 
Szendrei Barnabás, Szepesi Tibor, Szijjártó Lajos, Szilágyi Csaba – Szilágyi Luca, Szolnoki Donát, Szőcs 
Melinda, Szőke András, Szőke Bálint, Szőllős Gábor – Bondici József, Sztremi Zsolt, Szukop Sándor, Szukopné 

Hartmann Marianna, Szunyog Tibor, Szunyog Tibor ifj ., 
Takács László id., Takács László ifj ., Takács Zoltán és Bene
Csaba, Takaró Géza, Taxidisz Irni, Terjék Tibor, Teski Zoltán 
István, Tóth István, Tóth Tamás Csaba, Tóth Zoltán – Tóth 
Béla, Török Zoltán, Uno-Drink Plus Kft ., Urszin László – 
Gulybán Judit, Vajda Nikolett – Kovács Judit, Varbanov 
Gábor, Varga Krisztina – Ungár Tamás, Vas Csaba, Veres 
István, Vingendorf Ervin – Nagy Norbert, Vingendorf 
Lilla, Volcz Zoltán, Vostyár András – Dulichár Péter Béla, 
Vörös Tibor, Welsch György, Zabari Zsolt, Zakhar Tibor, 
Zimek Pálinka Manufaktúra Kft ., Zsindelyes Kereskedőház 
Kft . és Zsombos-Drink Kft . (Shiszler Pálinka).

A nevezett pálinkák és párlatok helyileg 151 településről érkeztek: Agárd, Alsózsolca, Apostag, Aszód, 
Bábolna, Badacin (Románia), Baja, Balatonalmádi, Balatonőszöd, Balingen (Németország), Balmazújváros, 
Barcs, Báta, Békéscsaba, Beregszász (Ukrajna), Biatorbágy, Bocsita (Románia), Bódvaszilas, Budapest, 
Bükkábrány, Bükkaranyos, Cibakháza, Csákberény, Csaroda, Csemő, Cserhátsurány, Csitár, Csokonyavisonta, 
Csongrád, Csősz, Damak, Debrecen, Dunaharaszti, Dunakiliti, Dunaújváros, Eger, Erdőkertes, Érpatak, Etéd 
(Románia), Felsőszentmárton, Felsőtárkány, Felsőzsolca, Gdansk (Lengyelország), Gencsapáti, Gödöllő, 
Gyomaendrőd, Gyömrő, Győr, Györújbarát, Györköny, Gyula, Haicheng (Kína), Hajdúböszörmény, 
Hajdúdorog, Hajdúszoboszló, Halmaj, Hatvan, Hejőpapi, Héreg, Herencsény, Hidasnémeti, Hollókő, Izmir, 
Izsófalva, Jászberény, Kaposvár, Karakó, Karancsalja, Karancskeszi, Karcag, Kazincbarcika, Kecskemét, 
Kisbeszterce, Kisgyőr, Kistokaj, Komádi, Kosd, Környe, Lánycsók, Mátraderecske, Mélykút, Mezőkövesd, 
Miskolc, Mogyoród, Mór, Nagybarca, Nagycsepely, Nagykanizsa, Neszmély, Nyékládháza, Nyíregyháza, 
Onga, Ónod, Ópusztaszer, Pécs, Perbál, Perkáta, Pilis, Polgár, Rákócziújfalu, Rozsnyó (Szlovákia), Sajólád, 
Sajóörös, Sajópetri, Sajószentpéter, Sajóvámos, Sáránd, Sárisáp, Sárospatak, Sepsiszentgyörgy (Románia), 
Seregélyes, Siófok, Soltvadkert, Soponya, Sopron, Sorkikápolna, Szár, Szarvas, Székelyudvarhely (Románia), 
Székesfehérvár, Szendrő, Szentes, Szerencs, Szirmabesenyő, Szomolya, Szőlősgyörök, Tapolca, Tarcal, Tarján, 
Tárnokréti, Táska, Tatabánya, Tiszadada, Tiszaföldvár, Tiszakeszi, Tiszaújváros, Tiszavasvári, Tokodaltáró, 
Tömörkény, Tuzsér, Újszilvás, Vác, Vámosmikola, Vasad, Vecsés, Veresegyház, Vértessomló, Veszprém, 
Veszprém-Gyulafi rátót, Zalamerenye és Zamárdi.

A zsűri tagja volt: Ari András, Czakó Gábor, Csobolya Attila, Dezső Tibor (Erdély), Dúl Udó, 
Fabulya Attila, Fehér Csaba, Főfai Krisztina, Füstös Imre (Erdély), Háger-Veres Zoltán, Hámori Miklós, 
Hornung József, Hornung Zoltán, Kaizer Gábor, Komáromi János, Kovács Győző (Sáránd), Kovács Győző 
(Tokodaltáró), Krausz Frigyes, Mokrán János, Nagy Árpád, Nyilasi Béla, Pataki Attila, Pavlicsek Csaba, 
Pucsok Sándor, Vasas Beáta, Vörös Tibor és Vértes Tibor.

A zsűri döntése alapján: arany oklevelet kapott 195 (14,7%), ezüst oklevelet 349 (26,5%), míg bronz 
oklevelet 400 (30,3%) pálinka és párlat. A kereskedelemben kapható minták közül 33 champion, azaz 
nagyaranyérem került kiosztásra, míg a magán- és bérfőzetőknél 31 kategória győztes minta volt. 
Az 1318 nevezett és lebírált mintából 433 volt a kereskedelmi tételek száma, 552 a bérfőzők és 333 a ma-
gánfőzők által előállított pálinka és párlat.
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A nevezett pálinkák, párlatok fajta 
megoszlása: áfonya 1, ágyas pálinka 58, 
akácvirág 1, alma 84, ananász 1, banán 1, 
berkenye 18, birs 68, bodza 14, bodzavirág 6, 
boróka 1, borpárlat 12, borpárlat (almabor) 
1, borpárlat (meggy) 1, borseprő 8, borzag 
(gyalogbodza) 3, bourbon 1, cékla 5, 
cseresznye 41, csicsóka 1, csipke 1, erdei 
meggy 4, érlelt pálinka és párlat 50, faeper 
7, feketeribizli 25, földieper 3, földiszeder 1, 
füge 3, galagonya 2, grapefruit 1, gyömbér 1, 
hársfavirág 1, homoktövis 1, kajszibarack 110, kökény 21, körte 35, likőr 10, maláta 1, málna 20, málna (erdei) 2, 
meggy 87, narancs 3, naspolya 1, őszibarack 13, pepino gold 1, pirosribizli 2, sajmeggy 10, sárgadinnye 2, 
sárgarépa 1, som 9, sörpárlat 9, sütötök 5, szamóca 8, szamóca (erdei) 1, szeder 17, szilva 135 (benne 
32 C. Lepotica és 22 Besztercei szilva), szőlő 183 (benne 83 Irsai Olivér szőlő), törköly 73, tűztövis 2, uborka 1, 
vadalma 11, vadbodza 2, vadcseresznye 11, vadkörte 9, vadszilva 1, vegyes 47, Vilmoskörte 49, vodka 1, 
zeller 2 és Zelnice meggy 1.

A Quintessence (korábbi ongai) Pálinkaversenyek összesített főbb mutatói

Összesített adatok 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
nevezett minta száma 41 168 346 785 1030 1021 1132 1318

ebből kereskedelmi tétel 0 33 42 89 254 309 266 433
ebből bérfőző 41 123 286 664 676 603 664 552
ebből magánfőző 0 12 18 32 100 109 202 333

nevezők száma 30 78 111 264 332 257 306 264
nevezett minták különböző településről 
való nevezéseinek száma

1 29 69 99 126 116 142 151

nevezett minták különböző főzdéinek 
száma

18 35 42 65 112 94 118 89

aranyérmes 10 18 19 36 123 103 125 195
ebből kereskedelmi 0 10 1 3 56 44 36 88
ebből bérfőzetett 10 8 18 32 61 53 72 68
ebből magánfőző 0 0 0 1 6 6 17 39

ezüstérmes 5 34 68 159 227 238 276 349
ebből kereskedelmi 0 10 5 25 79 82 77 113
ebből bérfőzetett 5 24 61 129 135 136 161 147
ebből magánfőző 0 0 2 5 13 20 38 89

bronzérmes 13 28 71 190 255 305 305 400
ebből kereskedelmi 0 5 9 30 72 92 74 132
ebből bérfőzetett 13 23 60 153 156 181 173 159
ebből magánfőző 0 0 2 7 27 32 58 109
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Fő támogatóink

Támogatóink

 Onga Város
Önkormányzata

Miskolc
Megyei Jogú

Város

Polgári Kft .

Mika Gábor ev.

Épszer Zrt.
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MIKEF
Minőségi Zöldség-Gyümölcs

és Feldolgozó Kft .
4456 Tiszadob, Vasút út 1. 

Tel.: +36 42/722-490; +36 70/3318-633

P-KOLOR ÉPÍTŐIPARI Kft .
Teljes körű építőipari kivitelezés

Tel.: 06-46/508-495; 06-30/9954-640
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Gépész Generál Kft .

• Víz-, gáz,- fűtésszerelés
• Napkollektoros rendszerek
• Napelemes rendszerek 

• Faelgázosító és pellet kazánok értékesítése, szerelése
• Klímaszerelés, beüzemelés

Emal: gepeszgeneral@gmail.com
Web: www.gepeszgeneral.hu
Tel: 46/464-942; 20/9387-595

Hollókő Község Önkormányzata

KönyvBár és Étterem
Budapest

www.konyvbar.hu

SÁPPUSZTAI PÁLINKAFŐZDE
http://www.sappusztai.hu

Bérfőzés, előjegyzés: +36-30/727-5000
Értékesítés, kóstolás: +36 30/504-3330

Tisza Automotive Kft .

Hús Depó Kft .

KOMPLEX MANAGEMENT 2020 Kft .

Debrecen,
Iparkamara u. 8. fszt. 3.
info@2020kft .eu

Urszin László
egyedi kőmunkák mestere

Onga, Major u. 11.
Tel: 30/526-1918
www.urszinlaszlo.hu
Márványból, gránitból,
természetes kövekből
valóra váltjuk álmait!
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EURO-ABLAK THERM Kft .
3562 Onga, Rákóczi u. 18.
- Egyedi bútorok készítése

- Nyílászárók gyártása
Tel: 30/6391-110

Schiszler Pálinka
www.schiszler.net
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Kukola László – Miskolc

Onga Kavics Kft .

Sápex Duett Kft .

Mikulányi és Fia Bt. – Miskolc

Üszög Lajos – Miskolc

Kovács Győző – Tokodaltáró

Dúl Udó – Budapest

Pálinkapatak Kft . – Csákberény

Szőcs Rezső és Szőcs Melinda – 
Székelyudvarhely

K&V 94 Bt. – Csákvár

Alapozó Ker Kft .

Hornung Zoltán – Gyula

Pataki Attila – Csákberény

Tóth Tibor – Onga

“JRG” Kft . – Szerencs

Vértes Tibor – Agárd

Hanti Tamás – Monor

Absolventum Kft .

Hernádvölgyi Kft .

Ecomissio Kft .

Fermentum Kft .

Perfectum Pálinka Manufaktúra Kft .

Kisberácz Pálinka Vörös Tibor – Seregélyes

Aba-Szer Fémbútor Kft .

Hunguest Hotel Palota Lillafüred

Bíbor-Fehér FOTÓ – Miskolc

Ari Andràs – Balatonalmádi

Farkas László – Onga

Gramalpin Kft .

Gyümölcspárlat Bt. – Tuzsér

Lakatos Tibor és Társa Kft . – Mór

Nyilasi Béla – Sajópetri

Török és Társa Bt. – Gyula

Görgey Artúr Ált. Iskola és AMI – Onga

Héra – Duo Kft . – Miskolc
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2016 december elején jelent meg 
a Quintessence – 2016 A Pálinka Világa c. könyv.
„Quintessence Pálinkás Könyvek” első kötete.

Szerkesztette: Takács László
Társszerkesztő, szakmai lektor: 
 Dr. Panyik Gáborné – Vértes Tibor
Szerzők: Aradi Péter, Csendes Zsolt, Dúl Udó, 
Gyuris Péter, Takács László
A pálinkákat ételekhez társította: Szik Mátyás
Terjedelem: 256 oldal
Belív: 4 színes, műnyomó volumenizált 115 g,
Kötészet: keménytáblás
ISBN 978-615-80606-0-8

A kötet megrendelhető 5 800 Ft/db áron: okeonga@upcmail.hu

A kötet megjelenésével egy küllemében és tartalmában is elegáns, igényes, szakmailag megalapozott újszerű 
könyvsorozat indul el önálló útján. A „Quintessence Pálinkás Könyvek” a jövőben is minden évben megújul-
va, bővülve, idővel tematizálva hozzájárulnak a pálinkakultúra sokirányú fejlődéséhez.

Jelen ‒ múlt ‒ jövő! A könyv e három fejezet mentén tagolódik: I. Gyökerek ‒ múlt, II. Értékek – jelen, 
III. Lehetőségek – jövő.

E hármas egységben a gasztrovilág megszállott ínyenceitől kezdve, a pálinka előállításával foglalko-
zó szakembereken át, egészen e nevezetes hungarikumunk kultúrtörténete iránt érdeklődő olvasóig és az 
egyszerű pálinka fogyasztóig mindenki talál a maga számára érdekes, eddig nem ismert epizódokat, út-
mutatókat vagy épp tanácsokat. Olyan szakmai ismereteket, ami továbbgondolásra érdemes, ami pozitívan 
befolyásolja a pálinkáról alkotott összképet határon innen és túl, ami elősegíti a minőségi pálinkakészítés és 
fogyasztás felnőttkorba lépését.

A Gyökerek ‒ múlt fejezetben a teljesség igénye nélkül szerettük volna bemutatni azt a változatossá-
got, ami a pálinka kultúrtörténetének múltját feltáró forrásanyag  sokszínűségére jellemző. Igyekeztünk úgy 
kiválasztani a regesztákat, hogy azok lehetőség szerint felöleljék a pálinka művelődés-, gazdaság- és társada-
lomtörténetének egy-egy fontos epizódját. 

Az Értékek – jelen fejezetben az idei Quintessence Pálinkaverseny kereskedelmi főzdéi által forgalma-
zott pálinkák legjavát, azok aranyérmes tételeit mutatjuk be, mint a jelen értékeit kiemelkedően megtestesí-
tő, reprezentáló, a nagyközönség számára is hozzáférhető termékeket. S mivel évek óta rendszeresen, egyre 
nagyobb számban érkeznek a megmérettetésre külhoni nevezések is, fontosnak tartottuk, hogy a pálinkák, 
párlatok értékelése angolul is megjelenjen. A Quintessence Pálinkaverseny az elmúlt években nem csak 
Magyarország, de egész Közép-Európa legnagyobb pálinka/párlat megmérettetésévé nőtte ki magát. Újszerű 
kezdeményezésként a pálinkák, párlatok bemutatását kiegészítettük Magyarország örökös sommelier baj-
nokának, Szik Mátyásnak az ajánlásával, hogy az egyes termékeket a mai top gasztrokultúrában leginkább 
milyen ételekhez fogyasszuk, hogy az aromák, illatok és ízek tökéletes összhangban legyenek, hogy fogyasz-
tásuk semmihez sem hasonlítható gasztronómiai élményt biztosítson minden fogyasztónak. 

Quintessence – 2016
a Pálinka ViláGa
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Quintessence 
 – 2017(Viii.) Pálinka- és PárlatVerseny 

18.00:  Ünnepélyes megnyitó 
Köszöntőt mond:  Takács László, a Quintessence Pálinka- és Párlatverseny  

versenyigazgatója, az Ongai Kulturális Egyesület elnöke
A rendezvényt megnyitja:  Tuzson Bence, a Miniszterelnöki Kabinetiroda  

kormányzati kommunikációért felelős államtitkára
18.15‒20.00:  A kereskedelemben kapható aranyérmes pálinkák  

TÁRSADALMI ZSŰRIZÉSE, VIP állófogadás
20.00‒20.40: Orosz György humorista estje
20.45: A kereskedelemben kapható pálinkák ünnepi eredményhirdetése

Műsorvezető, az est háziasszonya: Veiszer Alinda 

Megnyitó beszédet mond:  Savanyú Adrián, a Miniszterelnökség Nemzetközi Helyettes 
Államtitkárságának mb. főosztályvezetője

Fellép: Fanfár Trombita Quvartett és a Grazioso zenekar
21.30‒23.00: Pálinkabál – zenél: a Starmachine zenekar
23.00‒24.00: Tombola
24.00‒02.30: Pálinkabál – zenél: a Starmachine zenekar

(A január 20-ai társadalmi zsűri munkájában való részvételre kizárólag a támogatóinkat, szponzorainkat,  
meghívott vendégeinket várjuk!)

2017. január 20. (péntek)

A Lehetőségek – jövő fejezet a szűkebb pálinkás szakmának, de a szélesebb közönségnek is konkrét szak-
mai ismereteket nyújt, hogy a pálinkák még jobbak legyenek, az olvasók, a pálinkát készítők szakmai ismeretei 
bővüljenek. Ez alkalommal a fahordós érlelésről, az alma és a som gyümölcsök pálinkakészítés során lehetséges 
tudatosabb felhasználásáról tájékozódhatnak a tisztelt olvasók. 

Takács László szerkesztő, a Quintessence Pálinka- és Párlatverseny versenyigazgatója

QUINTESSENCE 
A PÁLINKA VILÁGA – 2016

I. Gyökerek – múlt     |     31

Gyöngyös, 1907. augusztus hó 1-én. 
……………….
h. polgármester.

(MNL. B.-A.-Z. M. Lt. IX. 701. 1668-1907.)

21.
Vőfély vers pálinka behozatalakor
1908 (Taktakenéz)

Az 1910-es években Kriston Antal VIII. osztályos sá-
rospataki diák lakodalmas és köszöntő verseket gyűj-
tött össze. Taktakenézen egy komplett lakodalmi/vőfély 
versgyűjteményt jegyzett le, ami páratlan forrása a népi 
kultúrának, a helyi lakodalmi szokásoknak. A Magyar 
Néprajzi Múzeum Etnológiai Adattárában lelhető fel 
a komplett összegyűjtött anyag. A 25 lakodalmas vers 
alapja már akkor is ismeretlen szerzőjű kézirat volt, 
aminek része a pálinka felszolgálásakor elhangzott pár 
soros vőfély vers is. A pálinkát a leves előtt szolgálták fel.

Pálinka bevitelkor

Amit most behoztam megmondom előre
Fejfájástól való nem valami lőre
Jó gazdánk vagy vette, vagy talán főzette
Kívánom mindenkinek jó egészségére

(MNM. EA. 938. Kriston Antal gyűjtése 208–232. p.)

22.
Pálinkás palackok törése miatti 
kedvezményről
1917. április 26. (Miskolc)

A pálinkák szállítása száz évvel ezelőtt sem volt min-
dig problémáktól mentes. Az üvegpalackok akkor is 
el-eltörtek. A törések címén a nagyobb fogyasztók egyes 
cégeknél 2% engedményre számíthattak, amit a Keres-
kedelmi és Iparkamara helytelenített. 

Miskolcz, 1917. április 26.
Tekintetes Kereskedelmi és Iparkamara, 
Miskolcz.

775/1917 számu átiratukra válaszolva, tisztelettel 
értesitjük, miszerint hallomásból tudjuk, ‒ hogy szór-

QUINTESSENCE 
A PÁLINKA VILÁGA 2016 – 

82     |     II. Értékek – jelen

Márton Pálinkafozde – 
Márton és Lányai
Márton Pálinka Distillery – Márton and Daughters

Irsai Olivér szolo pálinka
Irsai Oliver Grape Pálinka

VOL 40%; 2015

Fűszeres, citrusos, virágos, intenzív gyümölcsös illatainak komplexi-
tása szinte azonnal életre kelti a pálinkát. Ízében is kerek, harmonikus. 
Lágy, puha, enyhén olajos, édes aromái magával ragadóak. Friss gyü-
mölcsössége kellő bájt, eleganciát kölcsönöz neki.

Ajánljuk a következő ételhez:
 Naphal fehérrépa pürével és kelbimbóval.

� e complex smells of spicy, citrus, � oral and intensive fruit make the 
palinka live. It is round and harmonious in its � avour. So� , tender, 
slightly oily, sweet aromas are fascinating. Fresh fruit gives it charm and 
elegance.

O� ered to the following dish:
Bluegill with turnip puree and Brussels sprouts.

Cím: 7045 Györköny, Arany J. u. 359.
Telefon: +36 75/552-004; E-mail: marietta.marton@martoneslanyai.hu 
Internet: www.martoneslanyai.hu

´́

´́ ´́

Quintessence 
a pálinka világa 2016 – 

140     |     III. Lehetőségek – jövő

Hazánkban a minimális élelmiszeripari 
szükségletet háztáji, illetve vadon begyűjtött 
termésből fedezik. A legtöbb somot Bor-
sod északi területeiről, a Bükk, a Mátra, és 
a Bakony vidékéről gyűjtik be. A helyzet bár 
lassan, de javulni látszik. A nemzetközi ér-
deklődés a gyümölcs után Magyarországon 
is érezteti a hatását. Kisebb-nagyobb ültet-
vények kezdenek megjelenni, ezáltal egyre 
nagyobb számban lehet találkozni a som 
gyümölcsből készült termékekkel. Nagy-
ságrendileg ma Magyarországon 10–50 ha 
közé tehető az ültetvényfelület, aminek nö-
vekedéséhez fajtakutatásra, termesztéstech-
nológiai fejlesztésekre, szaporítóanyagra, 
valamint komoly értékesítési- és marketing-
munkára van szükség.

A természeti adottságok hazánkban igen 
kedvezőek, ennek ellenére igen kis felületen 
termesztjük és szinte elenyésző azoknak a 
száma, akik a hazai növények megfigyelésé-
vel, nemesítésével, illetve fajtaszelekciójával 
foglalkoznak. Pozitív példaként említeném  
dr. Gentisher Gábor fajtanemesítő munkáját 
vagy dr. Kovács Szilviát, a Szent István egye-
tem adjunktusát, aki a növény és termékei 
kutatásában vállal nélkülözhetetlen szerepet.

Húsos som, 
mint pálinka alapanyag
Csakúgy mint bármelyik más 
gyümölcsnél, kiváló minőségű 
sompálinkát is csak kifogástalan, 
jó minőségű gyümölcsből lehet 
előállítani. Az előzőekben bemu-
tatott beltartalmi értékek kiváló 
alapanyaggá teszik pálinkaké-
szítés céljából a somot. Markán-
san jellemző illata és gyümölcsös 
ízjellemzői miatt összetéveszthe-
tetlen pálinkát készíthet belőle az, 
aki kellő odafigyeléssel és gondos-
kodással jár el a cefrézés első per-
cétől kezdve. 

Mint drága vadgyümölcs, nem 
célszerű felhasználni a hibás, 
éretlen vagy túlérett alapanyagot, 
mert legjobb esetben is csak ala-
csonyabb minőségi értékkel bíró 
pálinka állítható elő belőle. 

Az alkoholos erjedés alapveté-
sein túl a gyümölccsel szemben 
támasztott elvárások a pálinka ké-
szítése esetén a következők:

Ünnepélyes eredményhirdetés és pálinka bál 
2017. január 20–21. Miskolc, Lillafüred – Palotaszálló

A pálinkaverseny fővédnöke: Dr. Kövér László, Magyarország Országgyűlésének elnöke



Elérhetőség:
Ongai Kulturális Egyesület

3562 Onga, Görgey u. 2/A., Tel.: 46/780-521
Adószám: 18430983-1-05
Bankszámla szám: 54500198-10000719
Elnök: Takács László 
tel.:  +36-70/313-3216
www.okeonga.hu, okeonga@upcmail.hu
http://quintessence-palinka.hu/hu/ 

1 %-os felhívás!
Az Ongai Kulturális Egyesület munkájához 2017-ben is 

támogatásukat, segítségüket kéri!
Tisztelettel kérjük Önöket, hogy adóbevallásuknál az 

1 %-ról rendelkező nyilatkozatukban támogassák az egyesület 
céljait, törekvéseit. Az 1%-os felajánlások által a Quintessence 
Pálinkaverseny jövő évi megszervezéséhez kérjük segítségü-
ket! A SZJA adóbevallásuknál nyilatkozatukban a következőket 
legyenek szívesek megjelölni: 

Ongai Kulturális Egyesület. Adószám: 18430983-1-05
Az eddigi felajánlásokat, támogatásokat az egyesület veze-

tősége ezúton is köszöni, és továbbra is számít rájuk!

www.okeonga.hu, okeonga@upcmail.hu

17.00-tól:  Regisztráció
18.00: A magán és bérfőzetett pálinkák ünnepi eredményhirdetése

Köszöntőt mond:  Takács László, a Quintessence Pálinka- és Párlatverseny 
versenyigazgatója, az Ongai Kulturális Egyesület elnöke

Az eredményhirdetést megnyitja:  Lakatos Tibor, az Európa Terv Kft . ügyvezetője, 
a pálinkaverseny főtámogatója

Az ünnepi műsor részeként fellép: 
a Fanfár Trombita Quvartett és a Grazioso zenekar

Műsorvezető, az est háziasszonya: Veiszer Alinda

20.00:  a kategória győztes bérfőzetett és magán főzetett pálinkák és párlatok 
kóstolási lehetősége

21.00‒01.00: Zenegép zenekar fellépése – bál
22.00: Tombola

2017. január 21. (szombat)


